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LE CATEGORIE DI G£

- PIZZA TONDA A TEMA LIBERO
- PIZZA IN PALA (max 50 cm)

- PIZZA NAPOLETANA STYLE

- PIZZA PIU LARGA

- PIZZAIOLO PIU VELOCE
-FREESTYLE

- PIZZA SENZA GLUTINE

- PIZZA CONTEMPORANEA

- PIZZA IN TEGLIA ALLA ROMANA

MANIFESTAZIO

La manifestazione Expocook Pizza World Competition 2026 & organizzata da Expo sicily event.

CONCORRE

Al'ExpoCook Pizza World Competition 2026 possono partecipare tutti i pizzaioli a titolo individuale o in
rappresentanza della propria pizzeria, che abbiano compiuto i 16 anni di etd, o appartenenti a qualsiasi
associazione di categoria.

ISCRIZION

Sard possibile iscriversi alle gare a partire dalla data indicata sul sito di Expocook, sino ad esaurimento dei
posti disponibili, e saranno ritenute valide solo le iscrizioni compilate in maniera corretta, indicando i dati
personali, le gare alle quali si desidera partecipare e il pagamento delle relative quote.

La quota di iscrizione dovrd essere corrisposta contestualmente all'iscrizione tramite PayPal, carta di credito
o bonifico bancario. Ogni concorrente potrd inscriversi a tutte le nove categorie: Pizza Tonda a tema libero -
Pizza in Pala - Pizza Napoletana Style - Pizza piu larga - Pizzaiolo piu veloce - FREESTYLE - Pizza senza glutine -
Pizza contemporanea - Pizza in teglia alla romana.

ABBIGLIAMEN

E obbligatorio concorrere alla manifestazione indossando una divisa adeguata e pulita composta da:
copricapo/bandana, maglia/giacca/t-shirt, pantaloni da cucina e calzature adeguate.

E altresi obbligatorio non indossare monili, bracciali, anelli o orologi.

| concorrenti potranno indossare la divisa della propria associazione o gruppo oppure la divisa del proprio
locale, o del loro Sponsor.

PROVA PRATI(

Ogni concorrente nella preparazione della propria pizza utilizzerd i propri prodotti.

Durante la prova I'organizzazione fornird gli utensili di normale uso.

Sard allestita un‘area per la produzione e la conservazione degli impasti.

La custodia del proprio impasto sard, in ogni momento, di esclusiva responsabilitd del concorrente stesso.
L'area impasti sard a disposizione dei concorrenti durante le quattro giornate di gara dalle ore 09.30 fino alla
conclusione dell'ultimo turno di gara della giornata.

Ogni concorrente avrad diritto alla presenza di un aiutante il quale non potrd partecipare alla preparazione
della pizza ma potrd essere solo di supporto.

Qualora presenti, gli aiutanti saranno tenuti a rispettare le medesime indicazioni sull’abbigliamento.

Gli aiutanti non sono ammessi nella categoria “Pizza Tonda a Tema libero Team”.

Ciascun concorrente, al termine della gara, dovrd liberare la postazione e la sala preparazione dai suoi
attrezzi, ingredienti o altro, e pulire lo spazio utilizzato, pena, la diminuzione del punteggio finale.

Durante la gara il concorrente occuperd la postazione al forno a lui assegnata e non potrd spostarsi finché la
propria pizza non sard pronta.

Ciascun concorrente puo gareggiare in rappresentanza della propria Nazione di origine o della Nazione in cui
esercita la professione.

| concorrenti della categoria dovranno scegliere in quale delle tre giornate gareggiare fino ad esaurimento
dei posti disponibili per ciascuna giornata.

| concorrenti dovranno presentarsi sul posto di gara nel giorno scelto al momento dell'iscrizione.
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QUOTA DI PARTECIPAZ

La quota di partecipazione per ogni singolo concorrente sarad:
- €100,00 per la prima gara

- € 90,00 per la seconda gara

- € 70,00 per la terza gara

- € 60,00 per la quarta gara

- € 50,00 per la quinta gara

Per la gara “Tonda a tema libero Team” I'iscrizione dovrd essere effettuata da entrambi i concorrenti.

Solo dopo il pagamento l'iscrizione sard ritenuta valida, verrd inviata conferma da parte dell’organizzazione
e verrd comunicato il numero di gara.

In caso di mancata partecipazione, la quota d'iscrizione sara restituita solo qualora ne venga data
comunicazione all'organizzazione almeno 10 giorni prima della manifestazione.

(GARI

Al via del Giudice, il pizzaiolo dovrd preparare una sola pizza, cucinarla e mostrarla alla giuria sul proprio
piatto o supporto di presentazione.
La pizza dovrd essere presentata alla giuria direttamente dai concorrenti, non da eventuali aiutanti.

SPECIFICHE DI CATEG(

PIZZA TONDA A TEMA LIBERO

La gara si svolgerad su forni elettrici. Il concorrente presenterd sul proprio piatto o supporto di presentazione,
la propria pizza spiegando la preparazione, la ricetta ed altre caratteristiche che vorra illustrare alla giuria.
Per questa categoria il tempo massimo di gara é di 10 minuti. La pizza dovrd avere una forma tondeggiante
ed essere cotta in forno, direttamente sul piano refrattario.

PIZZA NAPOLETANA STYLE

La gara si svolgerad su forni elettrici. Il concorrente presenterd sul proprio piatto o supporto di presentazione,
la propria pizza spiegandone la preparazione, la ricetta ed altre caratteristiche che vorra illustrare alla giuria.
Per questa categoria il tempo massimo di gara é di 10 minuti.

PIZZA IN PALA

La gara si svolgerad su forni elettrici. La pizza dovrd avere una dimensione massima di 50 cm ed essere
infornata e sfornata con la pala fornita dall’organizzazione, di 60cm x 35cm. Il concorrente presenterd sul
proprio piatto o supporto di presentazione, la propria pizza spiegandone la preparazione, la ricetta ed altre
caratteristiche che vorra illustrare alla giuria. Per questa categoria il tempo massimo di gara & di 10 minuti.

PIZZA PIU LARGA
L'abilitd dei pizzaioli nell'allargare 500 grammi di pasta dimostrerd al mondo quanto grande pud diventare
una pizza.

PIZZAIOLO PIU VELOCE
L'abilita di allargare velocemente & un’abilitd ricercata e misurata. La gara consiste nell’allargare piu
velocemente possibile cinque dischi di pasta.

PIZZA SENZA GLUTINE

La gara si svolgerad su forni elettrici. Il tempo massimo di preparazione per ogni pizza sard di 10 minuti. La pizza
dovra avere una forma tondeggiante e dovrd essere cotta direttamente sul piano refrattario del forno.

Tutti gli ingredienti utilizzati devono essere senza glutine. L'Organizzazione effettuerd un controllo per verificare
lidoneita degli ingredienti destinati allimpasto, che dovranno riportare chiaramente la dicitura “senza
glutine” sull'etichetta. Per gli ingredienti della farcitura, sia quelli preparati in anticipo che quelli utilizzati
durante la gara, sard necessario presentare le etichette con la stessa dicitura "senza glutine”.

Si raccomanda di seguire le norme igieniche rigorose durante la preparazione e il trasporto per evitare
eventuali contaminazioni crociate. Per i partecipanti internazionali, sard loro responsabilitd fornire la
documentazione che attesti che i prodotti utilizzati sono privi di glutine, in conformitd con le normative
internazionali vigenti. Ogni partecipante & tenuto a portare con sé tutta l'attrezzatura necessaria per la
preparazione della pizza.

PIZZA CONTEMPORANEA

La gara si svolgerad su forni elettrici. La gara esprime al meglio la creativitd del pizzaiolo, combinando
innovazione e rispetto per la tradizione culinaria. La pizza, caratterizzata da una alveolatura perfetta, viene
tagliata con le forbici e presenta una forma tonda, cotta su piano refrattario. Il topping € a scelta libera del
pizzaiolo. Per questa categoria il tempo massimo di gara & di 10 minuti.
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PIZZA IN TEGLIA ALLA ROMANA

La gara si svolgerd su forni elettrici. Per questa categoria il tempo massimo di gara é di 30 minuti.

Sara vietato utilizzare impasti precotti ad esclusione di quanto di seguito specificato. Se necessaria, la
precottura potrd essere fatta prima della gara, previo accordo con i giudici ai forni ed esclusivamente nei
forni messi a disposizione dall'organizzazione dalle ore 7.00. La pizza dovrd essere stesa in teglia alla presenza
dei giudici ai forni. La lievitazione, se necessaria, dovra essere programmata previo accordo con il giudice di
gara. La pasta in lievitazione sard posizionata su appositi carrelli di sostegno forniti dall'Organizzazione e
disposti in zona cottura.

GIURIA, CLASSIFICAEPU

Le pizze verranno giudicate da una Giuria qualificata.
Il Giudice al forno sard uno solo per ogni concorrente e lo accompagnerad dall’inizio alla fine della prova.

PREPARAZIONE Al F

Nella valutazione si terrd conto della divisa indossata, della velocitd, della pulizia e del rispetto dei tempi.

Il voto del Giudice al forno andrd da 8 a 10 punti.

Le Giurie al tavolo preposte all'assaggio, saranno composte da tre giudici qualificati per tavolo.

Ognuno di questi attribuird un punteggio per il gusto che va da 35 a 95 con decimali e un punteggio per la
cottura sempre da 35 a 95 con decimali.

| voti dati da ogni giudice verranno sommaiti e il totale determinera la posizione in classifica.

__PREMIAZIO

Ogni categoria determinerd una classifica secondo la quale si incoroneranno i primi tre classificati con i
seguenti premi:

« Per i campioni del mondo: trofeo di categoria, medaglia d’oro, attestato e t-shirt ricordo

« Per i secondi classificati: trofeo di categoria, medaglia d’argento, attestato e t-shirt ricordo

- Per i terzi classificati: trofeo di categoria, medaglia di bronzo, attestato e t-shirt ricordo

Per tutti gli altri concorrenti vi sard la medaglia di partecipazione pit I'attestato e la t-shirt ricordo.

SUPER PRE

| concorrenti che parteciperanno ad almeno tre gare concorreranno al super premio che consisterd in:
Volo, alloggio e iscrizione, allEXPOPIZZA di LAS VEGAS.

Tale classifica verrd determinata dalla somma dei 3 migliori risultati al meglio di 3 categorie di ciascun
concorrente ed il totale matematico determinerd il vincitore.

N.B. Un concorrente potrd partecipare da 3 a 6 categorie, per la classifica del Super Premio verranno
sommate solo le tre categorie dove avrd ottenuto il punteggio pit alto.

N.B.: Non saranno considerate le categortie PIZZA PIU’ VELOCE, PIZZA PIU' LARGA, e FREESTYLE

| CODICEETIC

Con la sottoscrizione del presente regolamento il concorrente si impegna a tenere un comportamento
conforme alle norme di legge ed ai principi di amicizia e fratellanza tra persone che condividono la stessa
passione.

L'Organizzazione si riserva in esclusiva i diritti pubblicitari e d'immagine riguardanti i partecipanti di ciascuna
categoria, per due anni e I'utilizzo senza limiti del materiale fotografico, video senza oneri o obblighi nei
confronti dei partecipanti stessi.

La pizza non utilizzata per gli assaggi di giuria resta a disposizione del concorrente e qualora lo desideri potra
essere messa a disposizione per assaggi al pubblico presente. L'Organizzazione si riserva di apportare
qualsivoglia modifica allo scopo di migliorare lo svolgimento della manifestazione stessa.

Per Accettazione.
NB: I'accettazione del regolamento & data dal flag sulla domanda d'iscrizione.
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